gotuj w stylu eko.p!

Mini pierozki z grzybami i kapusta

,‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 6 porciji

. Skiadniki: kapusta biata - 1 kg jajko - 1 szt.
grzyby suszone - 2-3 dag oliwa - 2 tyzka
cebula - 1 szt. ciepta woda - 1.5 szklanka
stonina wedzona - 5 dag s6l - do smaku
boczek wedzony - 15 dag pieprz - do smaku

maka pszenna - 40 dag

. Dodatkowe info: Ugotowane pierozki okrasi¢ stopionym boczkiem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢, wbi¢ jajko, dodac

1 tyzke oliwy, cieptg wode i zagnie$¢ elastyczne
ciasto. Grzyby umy¢ i zamoczy¢ na 1 godzine,
nastepnie ugotowac. Kapuste pokroi¢ na kawatki
i ugotowaé w osolonej wodzie, odcedzié,
ostudzi¢ i drobno posiekac¢. Stonine pokrojong
w kostke wytopi¢, wsypac posiekang cebule

i zeszkli¢. Do cebuli doda¢ drobno posiekane
grzyby, kapuste, wymieszaé i wszystko razem
podsmazy¢. Przyprawi¢ do smaku solg

i pieprzem.

KROK 2: Nastepnie ciasto rozwatkowag, utozy¢
na formie do pierozkéw, natozy¢ farsz,

KROK 3: Przykry¢ drugim ciastem
i przewatkowac.

KROK 4: Gotowe pierozki wrzuci¢ do wrzace;j
osolonej wody z dodatkiem 1 tyzki oliwy.
Gotowac okoto 5 minut od chwili wyptyniecia na
wierzch.
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