gotuj w stylu eko.p!

Miodowe rogaliki z brzoskwiniami

.l. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzieé: [l 50 min . $redni . 8 porciji

. Skiadniki: maka tortowa - 3 szklanka $mietana - 3 tyzka
masto - 20 dag z6ttka - 3 szt.
cukier puder - 3 tyzka biatko - 1 szt.
midd prawdziwy - 3 tyzka brzoskwinie z syropu - 2-3 szt.
amoniak - 1 tyzeczka cukier perlisty - troche

. Dodatkowe info: Takie miodowe rogaliki z brzoskwiniami sg bardzo kruche i smaczne.
Najbardziej smakujg z mlekiem lub z kawa.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac¢ z cukrem pudrem,
posiekac¢ z mastem. Nastepnie dodaé zottka,
miod i Smietane wymieszang z amoniakiem,
zagnie$c ciasto.

KROK 2: Podzielié na 5 czesci i rozwatkowaé
5 krazkow. Kazdy krazek podzieli¢ na 4 czeéci,
utozy¢ po kawatku brzoskwini i zwijaé¢ formujac
rogaliki.

KROK 3: Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, posmarowac biatkiem,
posypac cukrem perlistym. Blaszke z rogalikami
wiozy¢ do nagrzanego piekarnika.

KROK 4: Piec w temp 180 stopni okoto 15 minut.
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