
 

Miodowe rogaliki z brzoskwiniami

Stokrotka  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  średni  8 porcji

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 3 szklanka

 

masło - 20 dag

 

cukier puder - 3 łyżka

 

miód prawdziwy - 3 łyżka

 

amoniak - 1 łyżeczka

 

 

śmietana - 3 łyżka

 

żółtka - 3 szt.

 

białko - 1 szt.

 

brzoskwinie z syropu - 2-3 szt.

 

cukier perlisty - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Takie miodowe rogaliki z brzoskwiniami są bardzo kruche i smaczne.

Najbardziej smakują z mlekiem lub z kawą.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z cukrem pudrem,

posiekać z masłem. Następnie dodać żółtka,

miód i śmietanę wymieszaną z amoniakiem,

zagnieść ciasto.

 KROK 2: Podzielić na 5 części i rozwałkować

5 krążków. Każdy krążek podzielić na 4 części,

ułożyć po kawałku brzoskwini i zwijać formując

rogaliki.

 KROK 3: Ułożyć na wyłożonej papierem do

pieczenia blaszce, posmarować białkiem,

posypać cukrem perlistym. Blaszkę z rogalikami

włożyć do nagrzanego piekarnika.

 KROK 4: Piec w temp 180 stopni około 15 minut.
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