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Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o> [l 80 min . tatwy

Ciasto: -

midd prawdziwy - 200 ml

masto - 10 dag

jajko - 1 szt.

przyprawa do piernika - 3 tyzeczka
cynamon mielony - 1 tyzeczka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka
maka pszenna - 3 szklanka

Miodowo-korzenne babeczki

. 20 porcii

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Krem: -

masto - 15 dag

herbatniki - 5 dag

masa krowkowa - 1/2 opakowanie
stonecznik w karmelu - 20 dag
sok z cytryny - do smaku
czekolada gorzka - 5 dag

. Dodatkowe info: Babeczki korzenne z masg kajmakowg ze stonecznikiem sg bardzo
aromatyczne i smaczne. Kuszg nie tylko dzieci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Midd, masto i cukier waniliowy wtozyé
do garnka, mieszajac rozpuscié, ostudzic.
Nastepnie dodac przyprawe do piernikéw,
cynamon, wymieszac.

KROK 2: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, potaczy¢ z masg miodowg, dodac
jajko i zagnies¢ ciasto.

KROK 3: Rozwatkowac, wylepi¢ przygotowane
foremki do babeczek, naktu¢ widelcem i wiozyé
do nagrzanego piekarnika. Z resztek ciasta
wykroi¢ mate gwiazdeczki. Piec w temp 180
stopni okoto 12-15 minut. Upieczone gwiazdki
obla¢ rozpuszczong w kapieli wodnej czekolada.

KROK 4: Krem: Masto zmiksowa¢ z masg
kajmakowa. Wsypac pokruszone herbatnikii 15
dag ziaren stonecznika, wymieszaé¢, doprawic¢ do
smaku sokiem z cytryny lub spirytusem.
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KROK 5: Kremem napetié zimne babeczki,
posypac pozostatym stonecznikiem i ozdobié
gwiazdkami w czekoladzie lub wedtug uznania.
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