
 

Nachos zapiekane z gorgonzolą i

guacamole

_Olla_  

Polecane na: przystawki i przekąski    

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

nachos - 1 opakowanie

 

gorgonzola - 100 g

 

awokado - 1 szt.

 

cebulka szalotka - 2 szt.

 

ogórek zielony - 1/2 szt.

 

 

zielona papryczka ostra - 1 szt.

 

pomidory - 1 szt.

 

sok z limonki - 1/2 szt.

 

liście kolendry - 1/2 pęk

 

sól, pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: sos: warzywa obrać i wszystkie bardzo drobniutko pokroić, dodać przyprawy i sok z limonki-

wymieszać energicznie żeby awokado trochę się roztarło.

W naczyniu ułożyć nachos, posypać rozkruszonym serem i zapiec w piekarniku w temperaturze

200'C przez 15 minut. Podawać z sosem guacamole.
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