
 

Naleśniki z pieczarkami

smakujmy  

Polecane na: danie główne, zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

mleko - 300 ml

 

jajka - 2 szt.

 

mąka - 3/4 szklanka

 

sól - do smaku

 

pieczarki - 1/2 kg

 

cebula - 1 szt.

 

boczek - 5 plaster

 

 

śmietana 30% - 3/4 szklanka

 

ser żółty - 15 dag

 

pomidory - 1-2 szt.

 

natka pietruszki - 1/2 pęk

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Przygotować ciasto na naleśniki. Odstawić na 10 min.

 KROK 2: Pieczarki pokroić w plasterki, cebulę posiekać. Boczek pokroić w paski lub kostkę. Wrzucić

na patelnię.

 KROK 3: Dodać do boczku pieczarki oraz cebulę. Oprószyć solą. Smażyć razem ok. 5 min. Zalać

kremówką. Dusić kolejne kilka minut.

 KROK 4: Ser zetrzeć na tarce. Natkę posiekać. Pomidory pokroić w kosteczkę. Wszystko wrzucić do

sosu, dusić 3 min. Na drugiej patelni usmażyć naleśniki.

 KROK 5: Naleśniki zwinąć, formując rożki. Dawać po 1-2 łyżki farszu, układać w naczyniu

żaroodpornym, polać resztą sosu. Wstawić do piekarnika nagrzanego do temp. 200 st. Zapiekać 10

min i od razu podawać.
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