gotuj w stylu eko.p!

Nalesniki z pieczarkami

.‘. smakujmy
Polecane na: danie gtowne, zapiekanki

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: mleko - 300 ml $mietana 30% - 3/4 szklanka
jajka - 2 szt. ser z0tty - 15 dag
maka - 3/4 szklanka pomidory - 1-2 szt.
SOl - do smaku natka pietruszki - 1/2 pek
pieczarki - 1/2 kg sél - do smaku
cebula - 1 szt. pieprz - do smaku

boczek - 5 plaster

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przygotowac ciasto na nalesniki. Odstawi¢ na 10 min.

KROK 2: Pieczarki pokroi¢ w plasterki, cebule posieka¢. Boczek pokroi¢ w paski lub kostke. Wrzucié
na patelnie.

KROK 3: Doda¢ do boczku pieczarki oraz cebule. Oprészy¢ solg. Smazy¢ razem ok. 5 min. Zalaé
kremowka. Dusi¢ kolejne kilka minut.

KROK 4: Ser zetrze¢ na tarce. Natke posiekaé. Pomidory pokroi¢ w kosteczke. Wszystko wrzucié do
sosu, dusi¢ 3 min. Na drugiej patelni usmazy¢ nalesniki.

KROK 5: Nalesniki zwing¢, formujac rozki. Dawac po 1-2 tyzki farszu, uktada¢ w naczyniu
zaroodpornym, polac resztg sosu. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do temp. 200 st. Zapiekaé 10
min i od razu podawad.
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