
 

Ogórki małosolne

Barbara Mulik  

Polecane na:      

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ogórki gruntowe - 1,5 kg

 

Czosnek - 5 ząbek

 

Koper (łodyga) - 1 szt.

 

 

Chrzan (korzeń) - trochę

 

Sól - 

 

Woda - 

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ogórki dokładnie umyć pod bieżącą wodą i włożyć do słoja lub innego naczynia.

 KROK 2: Do naczynia włożyć :

- czosnek pokrojony w kawałki

- łodygę kopru

- trochę chrzanu

 KROK 3: Sól rozpuścić w przegotowanej wodzie (na 1l wody wsypać 2 płaskie łyżki soli) i zalać

ogórki tak aby nie wystawały ponad powierzchnię wody.

 KROK 4: Tak przygotowane ogórki odstawić na kilka dni.

Smacznego.
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