
 

Oponki waniliowe

paulina2157  

Polecane na: desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  średni  8 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 30 dag

 

ser biały - 30 dag

 

cukier waniliowy - 32 g

 

cukier puder-do posypania - trochę

 

 

jajka - 2 szt.

 

soda - 1/2 łyżka

 

śmietana - 4 łyżka

 

ocet - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ser pokruszyć i wymieszać z mąką. Dodać sodę, cukier waniliowy, ocet, śmietanę i wbić

jajka. Zagnieść ciasto. Rozwałkować na grubość 1 cm i wycinać z ciasta oponki.

 KROK 2: Smażyć na złoty kolor na rozgrzanym oleju, odsączyć na ręcznikach papierowych

i oprószyć cukrem pudrem.
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