
 

ORANGE CURD

Magster  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

żółtka - 4 

 

sok z pomarańczy - 2 

 

skórka starta z pomarańczy - 1 

 

 

sok z cytryny - 2 łyżeczka

 

cukier - 1/2 szklanka

 

masło - 10 dag

 

  Dodatkowe info:

 

Świetny dodatek do ciast i deserów, o delikatnym smaku pomarańczy.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wszystkie składniki oprócz masła przełożyć do rondla. Ustawić nad drugim garnkiem

wypełnionym woda do połowy. Podgrzewać co jakiś czas mieszając. Gdy masa zacznie tężec

i pojawią się pęcherzyki mieszać caly czas aby masa nie przywarla. Podgrzewać jeszcze ok. 10

minut.

 KROK 2: Zestawić rondel z ognia i po kawałku dodawać masło energicznie mieszajc trzepaczką aby

się rozpuściło. Masę można przetrzeć przez sitko. Przestudzić Używać jako dodatek do ciast

i deserów.
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