gotuj w stylu eko.p!

Orzechowe babeczki

& paulina2157
Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

oB . 40 min . tatwy . 4 porcje

masto - 10 dag rodzynki - 1/2 szklanka

maka - 1 szklanka ptatki migdatowe - 1/2 szklanka
cukier puder - 1/4 szklanka cukier - 1/2 szklanka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka masto - 7 dag

z6ttko - 1 szt. cukier waniliowy - 1 tyzeczka
nadzienie: - sok z cytryny - 1 tyzka

orzechy wtoskie - 1 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, dodac¢ cukier, 2 z6ttka. Dodaé pokrojone masto i zagnie$¢ ciasto. Wstawié
do lodéwki na 1 godzine. Rozwatkowac i wytozy¢ foremaki.

Orzechy posiekaé. Masto roztopi¢ w rondlu z cukrem, cukrem waniliowym. Do masta dodac¢ rodzynki.
Wsypac orzechy wioskie, wsypac ptatki migdatowe. Gotowacé mieszajac az masa bedzie miata jasno
brazowy kolor.

Mase wiozyé do wylepionych ciastem foremek.

Piecz w nagrzanym do 160 stopni piekarniku przez 30 minut.
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