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Pieczarki w potrawce

.‘. dorotaR

Polecane na: danie gtéwne, jednogarnkowe

Kuchnia (region): arabska, polska

[l o min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: cebula - 2 szt. sl - do smaku
pieczarki - 500 g pieprz - do smaku
kapusta mata - 1 szt. majeranek - do smaku
lis¢€ laurowy - 1 szt. oregano - do smaku
ziele angielskie - 5 szt. oliwa - troche
czerwone wino - 1 kieliszek masto - troche

bulion - 1 + 1/2 szklanka

. Dodatkowe info: Pieczarki w potrawce to pyszne, rozgrzewajace, sycace danie
warzywne, ktére pysznie smakuje samo czy z pieczywem a takze na

kaszy czy ryzu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cebule siekamy w kostke i szklimy na rozgrzanej na patelni oliwie, przektadamy do garnka.
Pieczarki myjemy, kroimy w plastry, solimy i podsmazamy na patelni na masle, przekigdamy do
garnka.

Kapuste siekamy drobno, dodajemy do garnka. Dodajemy przyprawy, czerwone wino oraz bulion.

Gotujemy wszystko ok 30 min mieszajgc od czasu do czasu.
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