
 

Pieczeń z jajkiem i żółtym serem 

Wafelek2601  

Polecane na: danie główne, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

karczek - 1/2 kg

 

cebula - 1 szt.

 

czosnek - 4 ząbek

 

czerstwa kajzerka - 1 szt.

 

surowe jajo - 1 szt.

 

 

jaja na twardo - 3 szt.

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

ser żółty - 20 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Kajzerkę moczymy w wodzie,

odciskamy. Mięso, obraną cebulę i czosnek,

oraz kajzerkę mielimy. Dodajemy surowe jajko,

oraz sól i pieprz do smaku. Ser ścieramy na

grubych oczkach, dodajemy do masy mięsnej.

Wyrabiamy.

 KROK 2: W podłużnej foremce na dnie

układamy część mięsa, na nim układamy jajka

na twardo.

 KROK 3: Przykrywamy resztą mięsa.

 KROK 4: Pieczemy przez godzinę w piekarniku

nagrzanym do 200 stopni.
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