
 

Pieczeń z pieczarkami i żółtym serem 

Wafelek2601  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

łopatka wieprzowa - 50 dag

 

żółty ser - 15 dag

 

pieczarki - 25 dag

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

kajzerka - 1 szt.

 

czosnek - 3 ząbek

 

cebula - 1 szt.

 

olej - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Kajzerkę namoczyć, odcisnąć. Mięso

umyć, osuszyć. Cebulkę i czosnek obrać, umyć.

Mięso wraz z kajzerką, cebulką i czosnkiem

zmielić w maszynce do mięsa.

 KROK 2: Pieczarki obrać, pokroić, podsmażyć

na oleju. Ser żółty zetrzeć na grubych oczkach.

Pieczarki i ser dodać do mięsa, przyprawić solą

i pieprzem. Wyrobić jednolitą masę.

 KROK 3: Przełożyć do foremki tzw. keksówki.

 KROK 4: Piec w piekarniku nagrzanym do 200

stopni przez 1 godzinę. Pokroić i podawać.
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