gotuj w stylu eko.p!

Pieczone bataty z grilowana piersiag
kurczaka z kozim serem

‘ Diana St

Polecane na: danie glowne, z grilla

[l 40 min . $redni . 1 porcja
. Sktadniki: bataty - 1 szt. papryka - 1 szt.

pier$ kurczaka - 150 g serek kozi - 1

. Sposoéb przygotowania:

KROK 1: Sredniej wielkosci batat ubieramy i kroimy w batony o diugosci od 5 do 6 cm i grubosci
2 cm (lub wedle uznania). Papryke kroimy na mniejsze czesci. Pocieramy oliwg i posypujemy
rozmarynem. Wktadamy do nagrzanego piekarnika na 30min w temp. 180st.

KROK 2: Piers kurczaka myjemy i oczyszczamy. Dzielimy na mniejsze kawatki i grilujemy okoto
20minut. Na kilka minut przed zakonczeniem grilowania naktadamy warstwe serka koziego.
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