gotuj w stylu eko.p!

Pierniczki norymberskie

.‘. smakujmy
Polecane na: desery

Kuchnia (region): niemiecka, polska

oB . 0 min . tatwy . 20 porgji

cukier-170g zmielone orzechy - 150 g
jaja - 3 szt. kandyzowana skorka
masto - 100 g pomaranczowa - 50 g
maka - 300 g wiorki kokosowe - 50 g

proszek do pieczenia - 3 fyzeczka rodzynki-50g

przyprawa do piernika - 4 tyzeczka MIeko (temp. pokojowa) - 250 ml
kakao - 2 yzka ew. okragte optatki - 25 szt.

polewa czekoladowa -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migkkie masto, cukier i jajka utrze¢ mikserem na puszystg mase.

Osobno wymiesza¢ make z proszkiem do pieczenia, przyprawg korzenng, kakao, zmielonymi
orzechami, kandyzowang skorka, rodzynkami i kokosem. Doda¢ stopniowo do ubitej masy jajeczne;.
Na koncu dodaé stopniowo mieko.

Jesli pierniczki pieczone bedg na optatkach, nalezy utozy¢ je na blasze do pieczenia i wytozyé na nie
tyzka dos$¢ gruba warstwe ciasta.

Jesli pierniczki pieczone bedg bez optatkdw, nalezy blache wytozy¢ papierem do pieczenia

i narysowac na nim w odstepach okregi o $rednicy 7cm. (Wychodzg 3 blachy pierniczkéw, po 9 sztuk
na jedng blache, wiec najlepiej narysowac okregi od razu na 3 arkuszach papieru). Na kazdy okrag
natozy¢ tyzkg dos¢ grubg warstwe ciasta i uformowac okragte placuszki.

Pierniczki piec w nagrzanym piekarniku okoto 15- 20min. w temperaturze 180°C.

Gorace pierniczki posmarowaé zaraz po upieczeniu lukrem (cukier puder rozetrze¢ razem z rumem
na gtadkg mase) lub rozpuszczong w kgpieli wodnej czekoladg lub kuwertura.

Pierniczki sa od razu gotowe do spozycia.
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