gotuj w stylu eko.p!

Piernik z miodem i sokiem z pomaranczy

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . tatwy . 10 porcji

maka pszenna - 25 dag cukier - 3 tyzka
miod naturalny - 150 ml przyprawa do piernikow - 1
sok z pomaranczy - 50 ml tyzeczka

kakao - 1 tyzeczka
soda oczyszczona - 1/2 tyzeczka

polewa czekoladowa gotowa - 1
opakowanie

jajka - 6 szt.
cukier puder - 2/3 szklanka

. Dodatkowe info: Piernik mozna przetozyé marmolada, masa lub konfitura.

. Sposob przygotowania:
KROK 1: Zbttka z cukrem pudrem utrzeé do biatoéci.
KROK 2: Z 3 tyzek cukru zrobi¢ karmel. Nastepnie do utartych zéttek dodac ptynny midd, karmel, sok

z pomaranczy, make z przyprawg do piernikdw, kakao i sodg oczyszczona, wymieszaé. Pod koniec
dodaé sztywno ubitg piane z biatek, delikatnie wmieszaé.

KROK 3: Ciasto wytozy¢ do przygotowanej formy keksowej. Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
w temp 180 stopni okoto 35-40 minut.

KROK 4: Ciasto po ostudzeniu, przetozy¢ masg, dzemem lub marmolada, obla¢ polewg
czekoladowa i 0zdobi¢ wedtug wtasnego uznania.
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