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Piernik z rabarbarem

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 40 dag mleko - 1 szklanka

jajka - 3 szt. kakao - 3 tyzka

midd - 2 tyzka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 10 dag soda oczyszczona - 1 tyzeczka
przyprawa do piernika - 2 tyzka rabarbar - 2 laska

olej - 150 ml skorka pomaranczowa

kandyzowana - troche
czekolada gorzka - 3-4 kostka

powidta sliwkowe - 3 tyzka
dzem truskawkowy - 2 tyZzka

. Dodatkowe info: Piernik z dodatkiem skorki pomaranczowe;j i rabarbaru jest
wy$mienity. Potaczenie stodkiego ciasta z kwasnym rabarbarem jest

strzatem w dziesigtke.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W jednej misce wymiesza¢ make
z kakao, cukrem pudrem, cukrem waniliowym
i przyprawg do piernikow.

KROK 2: Do drugiej miski wbi¢ jajka, dodaé olej,
mleko, miéd, marmolade, dzem, zmiksowag,
wymieszaé z sodg oczyszczona.

KROK 3: Do miski z mokrymi sktadnikami
wsypaé make a kakao i przyprawg, zamieszaé.
Nastepnie dodaé skérke pomaranczowa, obrany
i pokrojony rabarbar, wymieszag.

KROK 4: Ciasto przela¢ do posmarowane;j
mastem i posypanej butkg tartg formy keksowe;j
o wymiarach 34/12 cm. Wtozy¢é do nagrzanego
do 180 stopni piekarnika i piec okoto 45-50
minut. Upieczony, ostudzony ale jeszcze ciepty
piernik posypac startg na tarce czekoladag

i skérkg pomaranczowg lub ozdobi¢ wedtug
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wtasnego uznania.
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