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Piernikowe babeczki z kremem

mascarpone

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. 150 min

maka pszenna - 20 dag

ptatki owsiane - 5 dag

cukier puder - 7 tyzka

masto - 15 dag

jajka - 2 szt.

kakao - 2 tyzka

miod - 1 tyzka

przyprawa do piernika - 2 tyzka
migdaty siekane - 3 tyzka

skorka pomaranczowa
kandyzowana - 1 tyzka

proszek do pieczenia - 1
Smietana gesta - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto: Przesiang make wymieszac
proszkiem do pieczenia, posiekac z zimnym
mastem. Nastepnie dodac¢ przyprawe do
piernikdw, kakao, jajka, migdaty, miéd,
Smietane, skorke pomaranczowa, cukier puder
i ptatki owsiane. Szybko zagnies¢ ciasto,
zawing¢ w folie i wtozy¢ do lodowki na pét

godziny.

Poncz: Wode wymiesza¢ z cukrem i rumem.

KROK 2: Schtodzone ciasto rozwatkowac¢ na
grubosé 1/2 cm, wylepi¢ foremki babeczek,
utozy¢ na blaszce i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 15

minut.

KROK 3: Upieczone babeczki ostudzi¢ i skropié

. $redni

. 14 porcji

Poncz: -

woda - 1/3 szklanka

rum - 1 tyzka

cukier - 1 tyzeczka

Krem: -

$mietana kremoéwka - 150 ml
cukier puder - 1/3 szklanka
cukier waniliowy - 1 tyzeczka
serek mascarpone - 10 dag
zelatyna - 2 tyzeczka
czekolada deserowa - 5 dag
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ponczem.

Krem: Zelatyne wymieszaé w 2 tyzkach zimnej
wody, gdy napecznieje podgrzaé. Bardzo zimng
Smietane z cukrem pudrem i cukrem waniliowym
ubi¢ na sztywno. Ciggle ubijajac dodawaé po
lyzce sera mascarpone. Pod koniec doda¢
rozpuszczong zelatyne. Krem wtozy¢ do rekawa
cukierniczego i napetni¢ upieczone zimne
babeczki

KROK 4: Ozdobi¢ rozpuszczong w kapieli
wodnej czekolada.
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