gotuj w stylu eko.p!

Piernikowy dzwon

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 3 porcje

maka pszenna - 3 szklanka jajko - 1 szt.

miod pszczeli - 25 dag proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier - 10 dag przyprawa do piernika - 3 tyzeczka
masto - 10 dag cynamon mielony - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Dzwon z ciasta piernikowego jest bardzo efektowny i dekoracyjny.
Jest to idealna ozdoba na Swigta Bozego Narodzenia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Miod witozy¢ do garnka, dodaé cukier,
podgrza¢( nie gotowad) rozpuscié, przestudzic.
Wymieszaé z cukrem waniliowym, cynamonem
i przyprawg do piernikow.

KROK 2: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, przesiac, posieka¢ z mastem. Dodaé
jajko, zimny miod z przyprawami i zagniesé
ciasto.

KROK 3: Nastepnie rozwatkowac na grubosc

1 cm. i specjalnymi foremkami i r6znej wielkoSci
wycinac¢ poszczegolne czesci dzwonu. Na
Srodku matg foremkag wycinac dziurke.

KROK 4: Pierniczki utozyé na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce i wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec okoto 15 minut
w temp 190 stopni.

KROK 5: Upieczone pierniczki ostudzié i ozdobi¢
wedtug wtasnego uznania. Na wstazke naktadaé
poszczegdblne czesci dzwonu.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/piernikowy-dzwon-


http://www.tcpdf.org

