
 

Piernikowy dzwon 

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 80 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 3 szklanka

 

miód pszczeli - 25 dag

 

cukier - 10 dag

 

masło - 10 dag

 

 

jajko - 1 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

przyprawa do piernika - 3 łyżeczka

 

cynamon mielony - 1 łyżeczka

 

  Dodatkowe info:

 

Dzwon z ciasta piernikowego jest bardzo efektowny i dekoracyjny.

Jest to idealna ozdoba na Święta Bożego Narodzenia.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Miód włożyć do garnka, dodać cukier,

podgrzać( nie gotować) rozpuścić, przestudzić.

Wymieszać z cukrem waniliowym, cynamonem

i przyprawą do pierników.

 KROK 2: Mąkę wymieszać z proszkiem do

pieczenia, przesiać, posiekać z masłem. Dodać

jajko, zimny miód z przyprawami i zagnieść

ciasto.

 KROK 3: Następnie rozwałkować na grubość

1 cm. i specjalnymi foremkami i różnej wielkości

wycinać poszczególne części dzwonu. Na

środku małą foremką wycinać dziurkę.

 KROK 4: Pierniczki ułożyć na wyłożonej

papierem do pieczenia blaszce i włożyć do

nagrzanego piekarnika. Piec około 15 minut

w temp 190 stopni.

 KROK 5: Upieczone pierniczki ostudzić i ozdobić

według własnego uznania. Na wstążkę nakładać

poszczególne części dzwonu.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/piernikowy-dzwon-

http://www.tcpdf.org

