gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z bananami i sosem tiramisu

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 50 min . tatwy . 2 porcje

maka tortowa - 1 + 1/2 szklanka Smietana gesta - 1/2 szklanka

ciepta woda - 1/2 szklanka cukier puder - 1-2 tyzka
z0ttko - 1 szt. cukier waniliowy - 1 tyzeczka
sok z cytryny - 2 tyzka s0s 0 smaku tiramisu - troche
masto rozpuszczone - 1 tyzka banan - 2 szt.

sol - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé na stolnice lub do miski,
dodaé zottko, szczypte soli, rozpuszczone
masto, cieptg wode i zagnies¢ ciasto. Zawing¢
w folie i odtozy¢ na 15-20 minut.

KROK 2: Banany obraé ze skorki, pokroi¢ w 1,5
cm pét krazki, skropi¢ sokiem z cytryny.

KROK 3: Ciasto rozwatkowaé na posypane;
maka stolnicy i foremka wycinaé krazki. Na
kazdy krazek potozy¢ kawateczek banana,
ciasto ztozy¢ na pét i doktadnie zlepi¢ brzegi.
Witozy¢ do wrzacej osolonej wody i gotowac
okoto 3-4 minuty od momentu wyptyniecia na
powierzchnie.

KROK 4: Ugotowane pierogi wyjaé tyzka
cedzakowa, utozy¢ na talerze, pola¢ sosem
tiramisu. Podawac ze $mietang wymieszang
z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.
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