gotuj w stylu eko.p!

Pierogi z borowkami w kukurydzianym

ciescie

; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy

maka kukurydziana - 1 + 1/2
szklanka

maka pszenna - 1 + 1/2 szklanka

. 5 porcji

boréwka amerykanska - 3 szklanka
cukier - 2 tyzka
S$mietana - troche

olej - 1 tyzka

jajko - 1 szt.

woda letnia - 1 + 1/2 szklanka
mleko - 1/2 szklanka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - troche
s6l - do smaku

Pierogi z borowkami, to bardzo smaczne danie. Cisto z dodatkiem
maki kukurydzianej jest bardzo gtadkie i zétte.

. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obie maki przesia¢, dodac olej, jajko,
ciepta wode potaczong z mlekiem. Zagnie$c
gtadkie ciasto, zawinaé w folie i odtozy¢ na pot
godziny.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac i wycinac
krazki.

KROK 3: Na jeden krazek utozy¢ borowki.
KROK 4: Przykry¢ drugim i doktadnie zlepic.

KROK 5: Wktada¢ do wrzacej osolonej wody
i gotowac 3-4 minuty od momentu wyptyniecia
na powierzchnie.

KROK 6: Pozostate boréwki wymieszaé

z cukrem, wlaé 2 tyzki wody, zagotowac

i zmiksowagé. Schtodzong $mietane ubié

z cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Pierogi
podawac z musem i bitg $mietang
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