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Pierogi z kapusta i grzybami

& Wafelek2601

Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . Sredni . 4 porcje

. Skiadniki: kapusta kiszona - 1/2 kg letnia woda - 200 ml
podrzybki suszone - 4 dag sl - 1/2 tyzeczka
pieprz - do smaku jajko - 1 szt.
maka - 60 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Grzyby doktadnie umy¢, zala¢ na noc
zimng woda. Na drugi dzien ugotowaé

w niewielkiej ilosci wody (najlepiej jesli na koniec
wody nie trzeba odlewag, tylko sama odparuje),
przyprawic solg i pieprzem. Kapuste rowniez
ugotowac z dodatkiem soli. Ostudzi¢. Grzybki

i kapuste bardzo drobno pokroi¢, potaczy¢ ze
sobg. Doprawié do smaku, wymieszag.

KROK 2: Z maki, wody, soli oraz jajko wyrobié
ciasto. Rozwatkowac, wycig¢ kétka.

KROK 3: Na kazde naktadac farsz, zlepi¢ brzegi.

KROK 4: Wrzuci¢ na gotujaca sie, osolong
wode, gotowac kilka minut od wyptyniecia.
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