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—=  Pierogi z kremem rabarbarowym
010

W
ki
B

.‘. Szybko Tanio Smacznie

Polecane na: danie glowne, desery

\ Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedziec: [ 30 min . tatwy . 4 porcje

maka pszenna - 2 szklanka olej - 1 tyzka
gorgca woda - 1/2 szklanka sOl - szczypta

jajko - 1 szt. krem rabarbarowy (1 tyzeczka na
pieroga) -

Dtugo zastanawiatam sie jak wykorzystaé przygotowany wczesniej
Smietanowy krem rabarbarowy. Myslatam o ciescie, lodach, ale
skonhczyto sie na pierogach. To byta dobra decyzja - cieniutkie ciasto
idealnie komponowato sie ze stodkim, ale odrobine kwasnym
nadzieniem. Wspaniaty letni obiad. Zapraszam!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesiewamy make, dodajemy sél, olej i wlewamy cienka strozkg wode. Mieszamy
drewniang tyzkg, wyrabiamy ciasto, rozwatkowujemy i wycinamy za pomoca szklanki kota. Do
kazdego naktadamy po tyzeczce kremu rabarbarowego, sklejamy. Gotujemy w wodzie z dodatkiem
oleju i tyzeczki cukru. Po wyptynieciu pierogéw gotujemy je jeszcze ok 5 minut, po czym gorace
wyktadamy na talerze. Jezeli macie ochote mozecie pierogi podaé¢ w towarzystwie smietany

i owocow.

Smacznego!
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