gotuj w stylu eko.p!

Pizza goéralska

‘. smakujmy
Polecane na: danie gtéwne, przystawki i przekaski, zapiekanki

Kuchnia (region): polska, arabska

o5 . 35 min . tatwy . 9 porcji

drozdze instant - 2 opakowanie bazylia, oregano - do smaku
cukier - 1 tyzeczka zurawina w stoiczku do mies - 1/2
szklanka

ciepta woda - 350 ml
maka - 3 + 1/4 szklanka
sol - 1 tyzeczka

oliwa lub olej - 2 tyzka
sos pomidorowy - 1 szklanka oscypek - troche

boczek plastry - kilkanascie
ogoérek kiszony - kilka
cebula - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sktadniki na 3 pizze o $r. ok. 32 cm

Ciasto: wymieszaé¢ dobrze drozdze i cukier w matej miseczce. Doda¢ potowe cieptej wody i mieszac
dalej, az sie drozdze rozpuszczg. Odstawi¢ na 15-20 min w ciepte miejsce.

Wsypaé make i s6l do duzej miski, stopniowo dodawaé zaczyn i oliwe. Zagnies¢ ciasto i odstawié¢ do
wyro$niecia.

Przetozy¢ wyrosniete ciasto na lekko oprészong maka stolnice i wyrabia¢ przez 1 minute. Przetozyé
do nattuszczonej formy i rozciggnaé palcami. Na ciasto wytozy¢ sos pomidorowy, plastry boczku,
cebule pokrojong w pidrka, plasteki ogorka, ser i zurawine. Piec w piekarniku rozgrzanym do min.
250 stopni C. przez 10-12 minut.
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