
 

Pizza z kurczakiem 

Wafelek2601  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  średni  4 porcje

 

  Składniki:

 

mąka - 30 dag

 

letnia woda - 1/2 szklanka

 

drożdże - 2 dag

 

oliwa - 2 łyżka

 

sól - 1/2 łyżka

 

pieczarki - 60 dag

 

 

cebula - 1 szt.

 

podwójny filet z kurczaka - 1 szt.

 

szynka - 20 dag

 

olej do smażenia - 2 łyżka

 

ketchup pikantny - 1 opakowanie

 

pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wodę zagotować, przestudzić, do

letniej, wkruszyć drożdże, dodać sól, wymieszać

aż do rozpuszczenia. Do mąki wlać rozczyn,

dodać oliwę, zagnieść ciasto. Odstawić w ciepłe

miejsce do wyrośnięcia. W międzyczasie

kurczaka pokroić w kostkę, rozgrzać tłuszcz,

usmażyć przyprawiając solą i pieprzem.

Pieczarki pokroić, dodać posiekaną cebulkę,

podsmażyć na oleju, podlać odrobiną wody,

dusić z dodatkiem soli i pieprzu pod przykryciem

ok. 20 minut. Wymieszać z kurczakiem.

 KROK 2: Ciasto rozwałkować na wysmarowanej

tłuszczem blasze. Posmarować ketchupem.

 KROK 3: Wyłożyć plastry szynki, na szynkę

rozłożyć pieczarki z kurczakiem.

 KROK 4: Przykryć plastrami sera.

 KROK 5: Piec ok. 20-25 minut w temp. 190

stopni.
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