gotuj w stylu eko.p!

Pizza z kurczakiem

& Wafelek2601

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

- . 90 min . $redni

maka - 30 dag

letnia woda - 1/2 szklanka
drozdze - 2 dag

oliwa - 2 tyzka

sOl - 1/2 tyzka

pieczarki - 60 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wode zagotowag, przestudzi¢, do
letniej, wkruszy¢ drozdze, dodac sol, wymieszac
az do rozpuszczenia. Do maki wla¢ rozczyn,
dodac oliwe, zagnies¢ ciasto. Odstawic¢ w ciepte
miejsce do wyrosniecia. W miedzyczasie
kurczaka pokroi¢ w kostke, rozgrzacé ttuszcz,
usmazy¢ przyprawiajac solg i pieprzem.
Pieczarki pokroi¢, doda¢ posiekang cebulke,
podsmazy¢ na oleju, podlaé odrobing wody,
dusi¢ z dodatkiem soli i pieprzu pod przykryciem
ok. 20 minut. Wymiesza¢ z kurczakiem.

KROK 2: Ciasto rozwatkowa¢ na wysmarowane;j
tluszczem blasze. Posmarowaé ketchupem.

KROK 3: Wytozy¢ plastry szynki, na szynke
roztozy¢ pieczarki z kurczakiem.

KROK 4: Przykry¢ plastrami sera.

KROK 5: Piec ok. 20-25 minut w temp. 190
stopni.

. 4 porcje

cebula - 1 szt.

podwoijny filet z kurczaka - 1 szt.
szynka - 20 dag

olej do smazenia - 2 tyzka
ketchup pikantny - 1 opakowanie
pieprz - do smaku
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