gotuj w stylu eko.p!

Pizza z ziotami i serem plesniowym

; Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 90 min . tatwy . 2 porcje

Ciasto: - Pozostate sktadniki: -
maka pszenna - 25 dag cebula czerwona - 1/2 szt.
drozdze - 2 dag pieczarki - 10 dag

cukier - 1/2 tyzeczka ketchup tagodny - 3 tyzka
so6l - 1/3 tyzeczka szynka gotowana - 5 dag
oliwa z oliwek - 3 tyzka ser plesniowy - 5 dag
woda - 100 ml ser z6tty starty - 5 dag

ziota prowansalskie - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Pizza na ciescie z ziotami prowansalskimi, z dodatkiem sera

plesniowego jest bardzo aromatyczna i smaczna.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac¢ z cukrem i cieptg
woda. Do miski wsypa¢ make, wla¢ drozdze

z wodag, zamieszaé. Nastepnie wsypacé ziota
prowansalskie, sél, wla¢ oliwe.

KROK 2: Doktadnie wyrobi¢ ciasto. Przykry¢
Sciereczka i odtozy¢ w ciepte miejsce na 15-20
minut.

KROK 3: Wyroéniete ciasto wytozy¢ na
posypana maka stolnice i rozwatkowac. Utozy¢
na wytozonej papierem do pieczenia blaszce,
odtozy¢ na 15 minut.

KROK 4: Posmarowaé ketchupem, posypac
odrobing z6ttego sera,

KROK 5: Utozy¢ pokrojony w plasterki baleron,
posiekane pieczarki i cebule. Na wierzchu
potozy¢ plasterki sera plesniowego
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Posypaé startym na tarce zottym
serem.

Wiozy¢ do nagrzanego do 200 stopni
piekarnika i piec okoto 15 minut
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