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Poledwiczki w serze kozim z zurawing

.; zyjezebyjesc
Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region):

. tatwy . 2 porcje

poledwiczki - 2 szt. twarog kozi - 1 opakowanie
sOl i pieprz - do smaku konfitura z zurawiny - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

1. Poledwiczki naciete nozem, przyprawiamy i lekko podsmazamy na patelni
2. Zapiekamy w piekarniku przez 40 minut w 160 stopniach C, z termoobiegiem
3. Wytgczamy piekarnik, na poledwiczki naktadamy ser i zurawine
4. Trzymamy 4-5 minut w cieptym piekarniku
5. Podajemy z jedng z satatek
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