gotuj w stylu eko.p!

Racuszki drozdzowe

‘. tulipan

Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 4 porcje

maka - 50 dag jaja - 2 szt.
mleko - 2 szklanka sOl - 2 szczypta
drozdze - 20 g masto - 5 dag
cukier - 2-3 tyzka smalec - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze rozprowadzié¢ w 1/2 szklanki cieptego mleka dodajac 2-3 tyzke cukru.
Wila¢ je do maki, doda¢ jajka wymieszaé z cukrem, stopione masto, reszte mleka i sél.
Starannie wyrobic¢ ciasto i pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosnigcia.

Rozgrzaé ttuszcz na patelni i klasé tyzka owalne placuszki.

Smazy¢ na ztoty kolor.

Mozna posypujemy cukrem pudrem.
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