gotuj w stylu eko.p!

Rogaliki kruche
.‘. tulipan

" Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 20 min . tatwy . 4 porcje

maka - 50 dag mleko - 4 tyzka
masto - 40 dag drozdze - 2 dag
z6ttka - 6 szt. marmolada - 20 dag

cukier - 15 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make posieka¢ z ttuszczem, drozdze rozrobi¢ z odrobing mleka i z cukrem. Rozbi¢ z6ttka
z resztg mleka, doda¢ do maki z drozdzami i razem wszystko dobrze wyrobi¢. Pozostawi¢ na

1 godzine do wyro$niecia. Po tym czasie rozwatkowaé, krajaé w kwadraty, smarowac je marmoladg
i zwijac rogaliki. Po wierzchu posmarowac rozbitym jajkiem albo mlekiem i posypaé cukrem. Piec

w nagrzanym piekarniku na ztoty kolor przez ok. 15 minut.
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