gotuj w stylu eko.p!

Rogaliki z r6zang marmolada

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 20 porgji

maka tortowa - 1 + 1/2 szklanka Smietana gesta - 2 tyzka

margaryna - 17 dag marmolada rézana - 10 dag
drozdze - 2 dag cukier puder - troche
cukier z wanilig - 3 tyzeczka woda - 3 tyzka

z6ttka - 3 szt.

. Dodatkowe info: Upieczone rogaliki posypaé cukrem pudrem lub polukrowaé

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przesiang make posiekaé

z margaryna. Drozdze pokruszyé do miseczki,
rozetrze¢ z 2 tyzeczkami cukru z wanilig

i z6ttkami, potaczy¢ z maka.

KROK 2: Dodac¢ $mietane .

KROK 3: Wyrobi¢ ciasto, zawing¢ w folie, wtozyé
do zamrazarki na 1 godzine.

KROK 4: Nastepnie ciasto podzieli¢ na 4 czesci
i rozwatkowac 4 krazki. Kazdy pokroi¢ na
6 tréjkatow,

KROK 5: Natozy¢ po tyzeczce rézanej
marmolady.

KROK 6: Zwijaé rogaliki i utozyé na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce, posmarowac
wodg wymieszang z pozostatym cukrem

z wanilig i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.

KROK 7: Piec w temp 180 stopni okoto 15 minut.
Upieczone posypac cukrem pudrem.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/rogaliki-z-rozana-marmolada


http://www.tcpdf.org

