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Roladki wieprzowe z kurkami

& Wafelek2601

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 20 min . tatwy . 4 porcje

mieso wieprzowe (np. schab) - 4 s6l - do smaku

plaster pieprz - do smaku
kurki - 20 dag olej do smazenia - troche
masto - 1 tyzka maka - 1 tyzka

cebula - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migso umy¢, osuszy€, cienko rozbic.
Oproszyc solg i pieprzem. Kurki umyg, jesli sg
duze - pokroi¢. Cebulke posieka¢. Masto
rozgrzaé, zrumienié¢ na nim cebule, dodaé kurki.
Dusi¢ az woda odparuje. Przyprawi¢ solg

i pieprzem.

KROK 2: Na brzegu kazdego kawatka migesa
potozy¢ czesé grzybow.

KROK 3: Zwing¢ roladki, podsmazy¢ na mocno
rozgrzanym oleju.

KROK 4: Zala¢ woda, dusi¢ do miekkoéci. Make
wymieszaé z 1/4 szklanki zimnej wody, wla¢ do
sosu. Doprawic¢ solg i pieprzem.

KROK 5: Podawac z suréwka i ziemniakami.
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