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Rozki ziemniaczane z gotowanym miesem

‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzieé: . 30 min . tatwy . 10 porgji

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 60-70 dag  szczypiorek usiekany - 2 tyzka
jajko - 1 szt. sl - do smaku
maka pszenna - 1/2 szklanka pieprz - do smaku
posiekana natka pietruszki - 1 tyzka przyprawa do zup w ptynie - do
s6l - do smaku smaku
Farsz - Pozostate sktadniki -
mieso ugotowane z kurczaka - 20  jajka - 2 szt.
dag papryka mielona ostra - 1/4
olej - 1 tyzka tyzeczka

jajko ugotowane na twardo - 1 szt. Przyprawa uniwersaina - 1/2

tyzeczka
cebula - 1 szt.
butka tarta - 1 szklanka

olej do smazenia - troche

. Dodatkowe info: Rozki ziemniaczane podawac na ciepto z sosem i suréwka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ugotowane mieso z kurczaka pokroic¢
w kosteczke. Na rozgrzanym oleju zeszkli¢
drobno pokrojong cebule, doda¢ mieso,
pokrojone w kostke ugotowane jajko,
szczypiorek, doprawi¢ do smaku solg, pieprzem
i przyprawg do zup, wymieszac.

KROK 2: Ciepte ziemniaki przecisna¢ przez
praske lub zimne przepusci¢ przez maszynke.
Do zimnych doda¢ jajko, make, natke pietruszki,
doprawic solg i pieprzem, zagnie$¢ ciasto.

KROK 3: Z ciasta ziemniaczanego uformowaé
placki, natozy¢ porcje farszu, ztozy¢ jak pierogi
i doktadnie zlepié.

KROK 4: Zanurzy¢ w roztrzepanych jajkach
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wymieszanych z papryka i przyprawa, obtoczy¢
w butce tarte;.

KROK 5: Na rozgrzanym oleju rumienié na ztoty
kolor.

KROK 6: Usmazone osgczy¢ z nadmiaru
ttuszczu na papierowym reczniku.
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