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Rurki z pomaranczowa nutka

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 100 min . tatwy . 20 porgji

Ciasto: - otarta skorka z pomaranczy - 2
maka tortowa - 20 dag tyzeczka

maka krupczatka - 10 dag Krem: -

masto - 15 dag krem waniliowy - 1 opakowanie
cukier puder - 10 dag mieko - 300 ml

$mietana gesta - 2 tyzka masto - 10 dag

z6ttka - 3 szt. spirytus - do smaku

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  Cukier puder - do smaku

. Dodatkowe info: Rurki z gotowym kremem to dobry sposéb na przygotowanie
smacznego poczestunku.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obie maki wymiesza¢ z proszkiem do
pieczenia i posieka¢ z mastem. Dodaé zéttka,
cukier puder, $mietane, skorke pomaranczowag
i zagnies$c¢ ciasto. Zawingg, odtozy¢ w chtodne
miejsce na pét godziny.

KROK 2: Nastepnie ciasto rozwatkowaé na
grubos¢ 3-4 mm i pokroi¢ na 2 cm paski.

KROK 3: Zawing¢ na metalowe foremki, utozy¢
na blaszce.

KROK 4: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i upiec na ztoty kolor, ostudzié.

KROK 5: Krem: 300 ml zimnego mleka
zmiksowac z zawartoscig torebki. Miekkie masto
utrzeé, potaczy¢ z ubitym kremem, doprawic¢ do
smaku spirytusem, miksowac przez 2 minuty.

KROK 6: Gotowy krem przetozy¢ do rekawa
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cukierniczego i napetni¢ zimne rurki. Oprészy¢
cukrem pudrem.
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