
 

Serniczek orzechowy z niespodzianką

stopaa  

Polecane na: ciasta, desery, śniadanie    

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

ugotowana kasza jaglana - 3 łyżka

 

serek waniliowy - 150 g

 

mąka ryżowa - 3 łyżka

 

jajko - 1 

 

 

cukier - 1 łyżeczka

 

orzechy włoskie (zmielone) - garść

 

powidła śliwkowe - 2 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Łączymy wszystkie składniki oprócz

powideł. Smarujemy kokilkę oliwą z oliwek

i wylewamy pół ciasta, na które kładziemy

powidła.

 KROK 2: Wlewamy pozostałą ilość ciasta

i wkładamy do piekarnika nagrzanego do 180

stopni.

 KROK 3: Pieczemy przez 30 - 40 minut

w piekarniku. Zostawiłam na jeszcze 5 min

w piekarniku przy otwartych drzwiczkach żeby

serniczek nie opadł

 KROK 4: I tak opadł...

 KROK 5: Jeść na zimno, na ciepło raczej nie

polecam :)
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