gotuj w stylu eko.p!

Sernik na spodzie z biszkoptow

‘. dorotaR

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l o min . tatwy . 1 porcja

biszkopty - 1 opakowanie z6ttka - 6 szt.

masto - 100 g budyn smietankowy - 2 szt.
ser biaty mielony - 1 kg mleko - 1 szklanka

cukier - 1 szklanka Smietana kreméwka - 1/2 litr

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z6ltka utrzeé na puszysta mase z cukrem. Smietane ubié¢. Ser wymieszaé lub miksowaé na
wolnych obrotach z zéttkami, mlekiem, $mietang i budyniami. Biszkopty wrzuci¢ do blendera razem
z mastem i miksowac¢. Powstatym "ciastem" wytozy¢ spdd tortownicy. Na spdd wylaé mase serowa.
Piec ok 50-60 min w 180st.
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