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Ciasto: -
jajka - 2 szt.
cukier - 2 tyzka

maka tortowa - 2 tyzka
proszek do pieczenia - 1/3 tyzeczka
przyprawa do piernika - 1 tyzeczka

kakao - 1 tyzeczka
sOl - szczypta
Masa serowa: -

serek homogenizowany waniliowy -

40 dag

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

Sernik na zimno z pierniczkami

. 1 porcja

S$mietana kremoéwka - 100 ml
cukier puder - 1 tyzka
aromat waniliowy -

zelatyna spozywcza - 2 tyzka
Pozostate sktadniki: -
pierniczki w czekoladzie -

skoérka pomaranczowa
kandyzowana -

lis¢ miety -
masto -
butka tarta -

. Dodatkowe info: Sernik na zimno z pierniczkami jest smaczny i bardzo tatwy do

przygotowania. Ser z piernikami to ciekawe potaczenie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na
sztywng piane dodajgc cukier. Nastepnie ciggle
ubijajac dodawac po 1 zottku.

KROK 2: Make wymieszac¢ z kakao i proszkiem
do pieczenia, przesia¢ do masy jajecznej, dodaé
przyprawe do piernikéw, delikatnie wymieszag.
Ciasto przetozy¢ do posmarowanej mastem

i oprészonej butka tartg tortownicy i Srednicy 20
cm. Wiozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 12-15 minut.

KROK 3: Masa serowa: Zelatyne wymieszaé

w 100 ml zimnej wody, gdy napecznieje,
podgrza¢. Schtodzong $mietane ubié z cukrem
pudrem, potaczy¢ z serkiem. Dodac kilka kropel
aromatu i miksujac wlewac ptynna zelatyne.
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KROK 4: Mase serowg wytozy¢ na zimne ciasto.

KROK 5: Ozdobi¢ pierniczkami, skorka
pomaranczowaq i listkami migty. Wtozy¢ do
lodéwki, schiodzié¢
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