gotuj w stylu eko.p!

= i & smakujmy
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 70 min . tatwy . 11 porcji

. Skiadniki: spod: masto - 15 dag cukier waniliowy - 1 tyzeczka
herbatniki - 15 dag cytryna - 1 szt.
ptatki owsiane - 10 dag $mietana 36% - 300 ml
masa: ser biaty - 60 dag polewa: jagody - 30 dag
cukier - 15 dag cukier - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Tortownice o $r. 23 cm nattusci¢. Herbatniki rozgnies¢. Ptatki owsiane podprazy¢ na suchej
patelni, az zaczng ciemnie¢. Masto pokroi¢ na kawatki, wrzuci¢ razem z herbatnikami na patelnie

i wymieszac z ptatkami. Mieszanke przetozy¢ na tortownice i rownomiernie jg rozprowadzié.
Schtodzi¢. Do sera dodaé nasiona wanilii lub cukier waniliowy, skérke z cytryny, sok z 1/2 cytryny

i cukier. Cato$é dobrze wymieszaé, aby miat gtadka, kremowa konsystencje. Smietane ubié na
sztywno i stopniowo dodawacé do sera. Delikatnie wymieszac. Mase wytozy¢ na spod i wyréwnag.
Wstawi¢ do lodéwki na min. godzine. Jagody zmiksowac z cukrem. Polaé sernik. Najlepszy jest na
drugi dzien.
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