gotuj w stylu eko.p!

Sernik wiedenski

.‘. tulipan

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o+ . 50 min . $redni . 6 porcji

twardg - 50 dag skérka z cytryny - 5 dag
maka ziemniaczana - 1 tyzka rodzynki - 5 dag

olejek migdatowy - troche migdaty - 5 dag

skérka pomaranczowa - 5 dag butka tarta - 5 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser przepuscié 2 razy przez maszynke. Z6ttka utrze¢ z cukrem oraz stopionym mastem
i potaczy¢ z serem. Doktadnie mieszajac, doda¢ make ziemniaczanag i dodatki aromatyczne. Na
koncu wymieszac lekko ze sztywng piang ubitg z biatek.

Forme wysmarowac ttuszczem i wysypac tartg butkg. Wtozy¢ do niej mase, smarujac po wierzchu
biatkiem. Piec ok. 45 min, w temperaturze 130 stopni C. Pozostawi¢ w otwartym wygaszonym
piekarniku ok.10 min. Wyjmowa¢ z formy po catkowitym ostygnieciu.
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