gotuj w stylu eko.p!

‘. Jolanta Okonek

Polecane na: ciasta

'C

Kuchnia (region): polska

[l 100 min . tatwy

(spdd i kruszonka) magka pszenna -
150 g

(spdd i kruszonka) masto - 100 g
(spdd i kruszonka) cukier - 4 tyzka

(masa serowa) twardg mielony -
500 g

. Sposob przygotowania:

Sernik ze sliwkami i kruszonka

. 10 porciji

(masa serowa) jajka - 3 szt.

(masa serowa) maka ziemniaczana
- 2tyzka

(masa serowa) cukier - 60 g

(masa serowa) suszone $liwki - 50
g

KROK 1:Zimne masto z przesiang maka i cukrem zagniatamy. 3/4 ciasta wylepiamy dno formy

o $rednicy 21 cm wytozonej papierem do pieczenia.

Naktuwamy réwnomiernie widelcem i podpiekamy 10-15 minut w 180 stopniach.
Pozostatg cze$¢ ciasta przechowujemy w lodéwce zawiniete w folie spozywcza.

KROK 2: Z6ttka chwile ucieramy mikserem, po czym stopniowo dodajemy zmielony twarég.
Nastepnie po trochu dodajemy make ziemniaczang i pokrojone w kostke suszone Sliwki.
Biatka ubijamy na sztywno z cukrem, dodajemy do masy serowej i taczymy delikatnie tyzka.

KROK 3: Catos¢ przelewamy na upieczony wczes$niej spdd. Na wierzch Scieramy pozostatg czesé
ciasta kruchego. Pieczemy w temperaturze 170 stopni przez 60-80 minut (czas zalezy od

indywidualnych mozliwosci piekarnika).
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