gotuj w stylu eko.p!

Serowo-cytrynowe 6semkKi

,‘. Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 30 min . tatwy . 20 porgji

maka pszenna - 2 szklanka z6ttka - 3 szt.
ser twarogowy - 20 dag Smietana gesta - 2/3 szklanka
cukier puder - 1/2 szklanka sok z cytryny - 1 tyzka

otarta skérka z cytryny - 2 tyzeczka cukier puder do posypania - troche
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka olej do smazenia - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszac

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem. Ser
twarogowy przemieli¢ w maszynce lub
zmiksowaé. Do maki doda¢ ser, Smietane, sok

i skorke z cytryny, zéttka i zagnie$c¢ ciasto.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac na grubosc
3-4 mm. Szklaneczkag wycinac¢ krazki

a w krgzkach mniejszym kieliszkiem wycina¢
kétka. Z powstatych oponek zwija¢ 6semki

i uktadac na sitku do frytkownicy.

KROK 3: Sitko z ciasteczkami wtozy¢ do rozgrzanego ttuszczu i smazy¢ z obu stron na jasno ztoty
kolor. Usmazone osgczy¢ na papierowym reczniku i posypac cukrem pudrem.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/serowo-cytrynowe-osemki


http://www.tcpdf.org

