gotuj w stylu eko.p!

Sliwki suszone zawijane w boczku

‘. Tylko z Natury
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 45 min . tatwy . 20 porcji

suszone $liwki kalifornijskie lub wino czerwone wytrawne
wedzone - 20 szt. opcjonalnie - 100 ml

boczek - 20 plaster wykataczki - 20 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miseczki z suszonymi Sliwkami
wlewam wino. Po 15 minutach $liwki odsaczam
z wina na sitku i przektadam do miseczki. Na
kazdy plasterek boczku uktadam sliwke. Catosé
zawijam i spinam wykataczka. Wykataczki
mozna wczesniej namoczy¢ w wodzie by sie nie
pality. Roladki uktadam na blache wytozona
papierem do pieczenia i zapiekam 15 minut

w temp. 180 st.C.
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