gotuj w stylu eko.p!

Stodki makaron z bakaliami

‘. Na widelcu

Polecane na: desery, sniadanie

Kuchnia (region): polska

[l o min . tatwy . 1 porcja

makaron - 100 g migdaty krojone w stupki - 1
morele suszone - 4 szt. tyzeczka
dzem porzeczkowy - 3 tyzka zurawina - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gotujemy nasz ulubiony makaron. Nastepnie w miseczce mieszamy dzem, migdaty,
zurawine (jako ze dzem porzeczkowy bywa dosé kwasny mozna dodaé midd). Polewamy makaron
zawartoscig miseczki. Morele kroimy w p6t i wktadamy dekoracyjnie w makaron. Posypujemy cato$¢
migdatami.
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