
 

Sos śmietanowo-pieczarkowy

Tylko z Natury  

Polecane na: sosy    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

- pieczarki - 1/2 kg

 

- cebula - 2 szt.

 

- śmietana 18% - 200 ml

 

 

- koperek - pęk

 

- sól morska, pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pieczarki umyć, osuszyć, pokroić

w plasterki. Cebulę pokroić w kostkę, zeszklić na

maśle i dodać pieczarki. Dusić do miękkości.

W międzyczasie koperek umyć i posiekać. Gdy

pieczarki już będą miękkie dodać całą śmietanę,

koperek i wszystko dokładnie wymieszać

.Doprawić do smaku.
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