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Szarlotka z imbirem i pomaranczowa
pianka

& paulina2157
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o+ . 55 min . tatwy . 16 porcji

masto - 25 dag jajko - 3 szt.

maka - 2 szklanka cynamon - do smaku

proszek do pieczenia-1 + 1/2 butka tarta - 3 tyzka

tyzeczka imbir ($wiezy starty) - 1 + 1/2 tyzka
cukier - 1 szklanka kisiel pomaranczowy - 1 szt.

cukier waniliowy - 16 g
jabtka - 1 + 1/2 kg

olejek pomaranczowy - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, dodac cukier, cukier waniliowy, 2 zéttka. Wbi¢ jedno cate jajko. Dodaé
pokrojone masto i zagniesé ciasto. Wstawi¢ do lodéwki na 1 godzine. Rozwatkowaé i wytozyé forme.
Ciasto podpiecz 10 minut.

Jabtka obraé i zetrzeé, odcisng¢ sok. Wsypaé do smaku cukier. Wsypac¢ butke tartg i cynamon,
dodaé imbir. Cato$¢ doktadnie wymieszaé. Na ciasto wytozy¢ jabtka. Piec przez 35 minut w temp.
180 stopni.

Z biatek ubic¢ piane, dodac¢ cukier puder do smaku i wymieszaé. Wsypac kisiel, wla¢ olejek
i miksowac do potaczenia sie z biatkami.

Mase wytozy¢ na jabtka i piec jeszcze przez 15-20 minut.
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