gotuj w stylu eko.p!

Szybka Tarta sernikowa z sosem
porzeczkowym

& FAMILY
Polecane na: ciasta, desery, sosy

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 4 porcje

. Sktadniki: ser ricotta - 250 g SOS : porzeczki czerwone
jajko - 1 szt. mrozone - 300 g
cukier drobny - 50 g woda - 300 ml
maka ziemniaczana - 1 tyzeczka ~ Cukier brazowy - 70-80 g
sok z cytryny - 1 lyzeczka Spod: ciasteczka korzenne - kilka

sztuk

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mrozone porzeczki z cukrem gotujemy na wolnym ogniu, czesto mieszajgc ok. 40 minut.
Tortownice 15 cm smarujemy ttuszczem i posypujemy maka kukurydziana.

Spdd tortownicy wyktadamy ciasteczkami.

Rozgrzewamy piekarnik do 160 C i wstawiamy wode w czajniku.

Z serka odlewamy wode i krotko miksujemy z cukrem i makg. Nastepnie dodajemy jajko, sok

z cytryny i teraz miksujemy juz troche dtuzej.

Zmiksowany ser wyktadamy na ciastka.

Spdd i boki tortownicy owijamy folig aluminiowa, stawiamy do wiekszej blaszki , nalewamy ciepta
wode do 1/3 wysoko$ci tortownicy.Blache wstawiamy do piekarnika i pieczemy .

Jeszcze lekko ciepta tarte polewamy przetartym przez sitko sosem.

Ja osobiscie, wole nawet nie przetarty sos.
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