
 

Tarta śmietanowa z malinami

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka - 1,5 szklanka

 

żółtko - 2 szt.

 

masło - 20 dag

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

cukier puder - 0,5 szklanka

 

 

śmietana kremówka - 0,5 litr

 

cukier waniliowy - 16 g

 

bazylia świeże listki - do smaku

 

maliny świeże - 1 opakowanie

 

cytryna - 1 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać dodać proszek do pieczenia, cukier puder żółtka i pokrojoną margarynę

zagnieść ciasto. Wstawić do lodówki na pół godziny, rozwałkować i wyłożyć nim formę do pieczenia.

Upiecz na złoty kolor ostudzić. Śmietanę zmiksować z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.

Wyłożyć na ciasto. Listki bazylii posiekać. Cytrynę sparzyć, skórkę zetrzeć i dodać do wypłukanych

malin, dodać cukier puder 4 łyżki, listki bazylii i sok z połowy cytryny, razem wymieszać i wyłożyć na

śmietanę.
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