gotuj w stylu eko.p!

Tarta z borowkami

S & paulina2157
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 40 min . tatwy . 12 porcji

masto - 20 dag cukier - 1 szklanka
z6ttko - 2 szt. serek waniliowy - 60 dag
maka - 2 szklanka zelatyna - 3 tyzeczka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka boréwki - 35 dag
kakao - 1 1/2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ przez sito, dodaé proszek do pieczenia, kakao i wymieszaé sktadniki.
Wsypac cukier, dodac zottka i masto szybko zagniesé ciasto.

Odstawi¢ do lodéwki na 1 godzine, nastepnie rozwatkowaé na wielkosé formy do tarty i upiec,
wystudzié.

Zelatyne wymieszaé z kilkoma tyzkami wody, odstawié na 5 minut. Zelatyne podgrzaé aby sie
rozpuscita i wlaé¢ do serkéw, catos¢ zmiksowac.

Mase serowg wyla¢ na ciasto. Na wierzchu utozyé optukane i osuszone boréwki, pozostawié do
stezenia sie masy serowej w lodéwce.
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