
 

Tarta z borówkami

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 20 dag

 

żółtko - 2 szt.

 

mąka - 2 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

kakao - 1 i 1/2 łyżka

 

 

cukier - 1 szklanka

 

serek waniliowy - 60 dag

 

żelatyna - 3 łyżeczka

 

borówki - 35 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać przez sito, dodać proszek do pieczenia, kakao i wymieszać składniki.

Wsypać cukier, dodać żółtka i masło szybko zagnieść ciasto.

Odstawić do lodówki na 1 godzinę, następnie rozwałkować na wielkość formy do tarty i upiec,

wystudzić.

Żelatynę wymieszać z kilkoma łyżkami wody, odstawić na 5 minut. Żelatynę podgrzać aby się

rozpuściła i wlać do serków, całość zmiksować.

Masę serową wylać na ciasto. Na wierzchu ułożyć opłukane i osuszone borówki, pozostawić do

stężenia się masy serowej w lodówce.
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