
 

Tarta z łososiem i mozzarellą

paulina2157  

Polecane na: zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 35 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

ziemniaki - 1/2 kg

 

jajka - 1 szt.

 

cebula - 2 szt.

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

ser mozzarella - 2 szt.

 

łosoś filet - 35 dag

 

natka pietruszki (posiekana) - 2

łyżka

 

przecier pomidorowy - 2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ziemniaki ugotować w osolonej wodzie, przepuścić przez maszynkę. Cebulę posiekać

i usmażyć, dodać do ziemniaków wraz z jajkiem i zagnieść ciasto. Rozwałkować w okrągły kształt.

Rozwałkowane ciasto włożyć do formy. Posmarować ciasto przecierem pomidorowym. Łososia

pokroić w paseczki, oprószyć solą i pieprzem cytrynowym, ułożyć na cieście. Mozzarellę pokroić

w plastry i również ułożyć na cieście.

Zapiec przez 25 minut w temp. 200 stopni.
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