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. Warto wiedziec:
. Skiadniki:

. Dodatkowe info:

Torcik bez pieczenia

‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . tatwy . 1 porcja

1 warstwa: - maka pszenna - 2 tyzka
herbatniki - 20 dag maka ziemniaczana - 4 tyzka
serek homogenizowany waniliowy - masto - 15 dag

40 dag likier adwokat - 150 ml
smietana kremowka - 100 ml cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 2 tyzeczka rodzynki - 5 dag

zelatyna spozywcza - 3tyzeczka 3 \warstwa -

2 warstwa: - $mietana kreméwka - 150 ml
mleko - 2 szklanka cukier puder - 3 tyzka

cukier - 10 dag czekolada deserowa - 10 dag
zelatyna spozywcza - 2 tyzeczka

z6ttka - 3 szt.

Torcik z serem i kremem adwokatowym jest rewelacyjny. Wymaga
do$¢ duzo pracy i czasu ale warto go przygotowac.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Rodzynki zala¢ cieptg wodg na 15
minut, osaczy¢. Na dno tortownicy utozy¢
warstwe herbatnikéw. Smietane z cukrem
pudrem ubié, ciggle ubijajac dodawaé stopniowo
serek. Zelatyne rozpusci¢ w 2 tyzkach goracej
wody, ostudzi¢, potgczy¢ z serkiem. Mase
serowg wytozyé do przygotowanej tortownicy.

KROK 2: Utozy¢ warstwe herbatnikow.

KROK 3: Il warstwa: Zelatyne rozpuscié

w 2 tyzkach goracej wody, potaczy¢ z likierem.
Potowe mleka z cukrem zagotowaé. Reszte
zimnego mleka zmiksowaé z z6ttkami, maka,
cukrem waniliowym. Potaczy¢ z gotujgcym sie
mlekiem, gotowac przez kilka minut, przykry¢,
ostudzi¢. Masto zmiksowac dodajgc stopniowo
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zimny budyn. Nastepnie mase budyniowg
potaczy€ z likierem i rodzynkami.

KROK 4: Wytozy¢ na ser i herbatniki do
tortownicy.

KROK 5: 1l warstwa: 2/3 czekolady rozpuscié
w kapieli wodnej, ostudzié. Smietane z cukrem
pudrem ubi¢ na sztywno,potgczy¢ z ptynng
czekolada,

KROK 6: Wytozy¢ na krem

KROK 7: Po wierzchu posypac startg resztg
czekolady. Wtozy¢ do lodowki, schtodzic.
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