
 

Waniliowe ciasteczka wyciskane z

maszynki

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 25 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 30 dag

 

żółtka - 2 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

spirytus - 1 łyżka

 

masło zimne - 15 dag

 

 

cukier puder - 10 dag

 

aromat waniliowy - 1 łyżeczka

 

olej - 2 łyżka

 

polewa czekoladowa gotowa - 1

opakowanie

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka ozdobić według własnego uznania

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W misce wymieszać przesianą mąkę

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem.

Następnie dodać żółtka, starte na tarce o dużych

otworach zimne masło, olej, aromat i spirytus

 KROK 2: Zagnieść elastyczne miękkie ciasto,

wybić wałkiem.

 KROK 3: Ciasto przełożyć do maszynki,

wyciskać ciasteczka na nie posmarowaną

tłuszczem blaszkę. Wstawić do nagrzanego

piekarnika i piec 12-15 minut w temp 180 stopni.

 KROK 4: Polewę przygotować według przepisu

na opakowaniu. Ozdobić zimne ciasteczka,

posypać kolorową posypką.
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