gotuj w stylu eko.p!

Waniliowe ciasteczka wyciskane z
maszynki

‘ Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 25 min . tatwy . 20 porcji

maka tortowa - 30 dag cukier puder - 10 dag

z6ttka - 2 szt. aromat waniliowy - 1 tyzeczka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka olej - 2 tyzka

spirytus - 1 tyzka polewa czekoladowa gotowa - 1
masto zimne - 15 dag opakowanie

Ciasteczka ozdobi¢ wedtug wtasnego uznania

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W misce wymieszac przesiang make

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem.
Nastepnie dodaé zéttka, starte na tarce o duzych
otworach zimne masto, olej, aromat i spirytus

KROK 2: Zagniesc¢ elastyczne miekkie ciasto,
wybi¢ watkiem.

KROK 3: Ciasto przetozy¢ do maszynki,
wyciskaé ciasteczka na nie posmarowang
ttuszczem blaszke. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika i piec 12-15 minut w temp 180 stopni.

KROK 4: Polewe przygotowaé¢ wedtug przepisu
na opakowaniu. Ozdobi¢ zimne ciasteczka,
posypac kolorowg posypka.
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