gotuj w stylu eko.p!

© Waniliowe ciasteczka z ciemng masa

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . tatwy . 10 porcji

CIASTO - masto - 10 dag

maka tortowa - 2 szklanka cukier puder - 10 dag

Smietana gesta - 1 tyzka serek homogenizowany - 2 tyzka
z6ttko surowe - 1 szt. kakao ciemne - 2 tyzka

z6ttka gotowane - 4 szt. kawa mielona - 2 tyzka

masto - 20 dag spirytus - 1 tyzka

cukier puder - 15 dag polewa czekoladowa - 1

cukier waniliowy - 2 tyzka opakowanie

MASA - lukier biaty - 1 opakowanie
biszkopty - 25 dag kolorowe peretki - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przesiang make doktadnie posiekaé

z zimnym mastem. Dodac¢ cukier waniliowy,
cukier puder, $mietane, surowe zéttko, starte na
tarce zottka z ugotowanych jajek.

KROK 2: Szybko zagnies¢ ciasto, zawingé

w folie i odtozy¢ do lodéwki na po6t godziny.
Nastepnie rozwatkowac na grubos$¢ 1/2 cm

i kieliszkiem wycina¢ krazki. Utozyé na
przygotowanej blaszce i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 10-12
minut. Rumiane ciasteczka wyjac z piekarnika,
ostudzié.

KROK 3: Kawe zaparzy¢ w 1/4 szklanki wrzacej
wody, ostudzi¢, przecedzi¢. Masto utrzeé

z cukrem pudrem, dodaé pokruszone biszkopty,
kakao, serek, spirytus, napar z kawy, doktadnie
wymieszac.

KROK 4:Z masy formowac kulki wielkosci
wtoskiego orzecha, utozyé na jednym ciasteczku
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i docisng¢ drugim.

KROK 5: Polewy rozpuséci¢ wedtug przepisu na
opakowaniu i dekoracyjnie polac ciasteczka,
posypac peretkami.
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